KA Liuvlig kolakaka
BAKA Kock: Cattis Legelius Tid: 60 min Portioner: 1

Nagot gott till kaffet d&2 Det kommer har. Denna ljuvliga kolakaka med mandelmassa i

6@ skams inte for sig. Sot, god och vacker!

INGREDIENSER

3 st dgg

2 dl socker

100 g riven mandelmassa
3 dI vetemjal

2 tsk bakpulver

50 g smalt smor

1 dl gradde

Kolasas

1,5 dl graddmiélk (mjslk blandat med gradde)
0,5 dl socker

1 msk ljus sirap

25 g smor



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175°C. Vispa agg och socker pésigt. Blanda bakpulver med
vetem|ol. Ror ihop allt och hall smeten i en smérad och midlad form (gérna
med |8stagbar botten). Grédda i ugnen ca 45 min.

Hall alla ingredienser i en kastrull och lét koka tills sésen blir lite seg, ca 7-10
min. Stick sma& hal i kakan och hall kolasasen éver nar kakan svalnat. Garnera
kakan om ni vill annars ar den god som den ar.



