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Lyxpannkakor med
bladbéarsgradde

Kock: Cattis Legelius Tid: 45 min Portioner: 2

Lyxig dessert eller helt enkelt de godaste pannkakorna? Det ar i alla fall det har
receptet som galler nar det vankas pannkakor hemma hos oss.

INGREDIENSER

100 g smor

4 st Gagg

1 dl vetemiol

2-3 tsk vaniljsocker

1 krm salt

1 msk strésocker

3,5 dl mjolk

Blabarsgradde
vispgradde



blabar, farska el tinade
strosocker
vaniliglass

GOR SA HAR

Vispa samman dgg och mjél och tillsatt det smélta sméret. Blanda i 6vriga
ingredienser.Lat smeten st& och vila i 20 min. och grédda sedan
pannkakorna.

Vispa 6nskad mangd gradde och tillsatt lite socker. Tillsatt sedan blébar efter
smak och rér om.Sedan ar det bara att njuta av nygréddade pannkakor med
blabarsgradde och ev. glass till.



