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Pannacotfta med vit choklad och

farska hallon

Kock: Cattis Legelius Tid: 10 min Portioner: 4

Den hdr pannacottan ar i mitt tycke varldens godaste efterratt.

Tillagas med férdel dagen innan.

INGREDIENSER

2.5 dl vispgradde

2 msk strésocker

1.5 st gelatinblad

100 g vit blockchoklad

1 rejal nave farska hallon

GOR SA HAR



Koka upp gradden med sockret ett par minuter.

Bryt ner chokladen i en bunke och tillsatt det uppblétta gelatinbladet. Hall den
varma socker- och graddblandningen &ver och rér till en jamn smet. Hall
sedan upp i portionsskélar och stall in i frysen.

servering, ta fram sk&larna ur kylen och garnera med lite farska bar t ex.

° Tag fram skélarna och stall dem i kylen n&dgon timme innan servering. Vid



