DESSERT

Vattelbakelse med riven gron

choklad

Kock: Cattis Legelius Tid: 30 min Portioner: 8

Véfflor ar bland det godaste jag vet. Har har jag valt att servera dem som hjartan med
vispad lemoncurd-gradde och riven matcha-choklad. Toppa med en liten
marsipankyckling! En dessert som rdcker till ménga.

Det har receptet ar for 8 st véfflor (4 pers.). Serverar man dem som bakelser (hjartan)
p& baskbuffén racker de till manga fler.



INGREDIENSER

3,5 dl vetemjal
2 tsk bakpulver

4 dl mjslk

100 g smalt smér

Lemoncurdgradde
vispgradde
lemoncurd

Topping

riven grén matchachoklad
marsipankyckling

GOR SA HAR

Blanda mjél och bakpulver i en bunke. Tillsatt mjdlken och vispa till en smet.
Tillsatt det avsvalnade smalta sméret och vispa ner det. Varm upp véffeljarnet
och gradda véfflorna. L&t dem svalna och dela dem till hjartan.Vispa gradden
och blanda i lemoncurd och klicka ut pé hjartana. Riv choklad éver och toppa
med en marsipankyckling.



