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Nusslisallat med dgg och értig

gdrdsdressing

Kock: Cecilia Vikbladh Tid: 30 min Portioner: 4

Nusslisallat - gott och utmarkt satt att Gta nyttiga Ggg. Den enkla men underbara
salladen ska serveras med krispig och varm baguette fylld med vitlokssmér, och till det
lite Appenzeller.

Spad och fin maché- eller faltsallad med tunt skivade farska champinjoner, ett perfekt
sjuminutersagg och en attans god dressing.Godast blir det om salladen férst fér sig en
lite skvatt av en helt vanlig vindgrette och sedan serverar man den lite krémigare
salladskramen vid sidan av.

INGREDIENSER

4 agg
200 g champinjoner

maché- eller faltsallad eller annan babysallad
0.5 dI vinagrette, valfritt
Dressing



1 vitldksklyfta, krossad
3 dI graddfil
2 dl majonnés
2 msk finhackad schalottenldk
2 msk finhackad basilika
2 msk finhackad graslok
2 msk finhackad bladpersilja
1 msk farskpressad citronjuice
1 tsk flytande honung

flingsalt och svartpeppar

GOR SA HAR

° Koka aggen i 7 minuter. L&t dem svalna och halvera dem.

e Skiva champinjonerna. Skélj salladen och lat den rinna av val.

Blanda samtliga ingredienser till dressingen och férvara i kylen i en burk med
lock. Férdela salladen pé tallrikar och toppa med svamp och dgghalvor. Om
det blir dressing dver héller den ca 5 dagar i kylen.



