SOPPA

Champinjonsoppa med Sherry

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 15 min Portioner: 2

En god krémig soppa med en liten touch av sherry.

Hur enkelt kan det bli utan att det ar fardigtkdpte Ja s& har latt kan du koka ihop en
harlig chaminjonsoppa med sherry. Passar att serveras bade till vardags och till fest.




INGREDIENSER

300 gram champinjoner, farska, finhackade

3 deciliter vatten

2 deciliter vispgradde

1 styck kyckling eller grénsaksbuljong, garna farsk
2 kryddmaétt finmald vitpeppar

3 matskedar sét sherry

2 kryddmatt salt

GOR SA HAR

Koka upp vatten med buljongen och skélj och skiva champinjonerna under
tiden, lagg sedan ner dem i buljongen och lat koka upp med vitpeppar,
gradde, sherry och salt. Sjud i cirka 5 minuter och mixa soppan slat med
stavmixer

Toppa gdrna soppan med rotfruktschips.



