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Citronkottbullar med tomatsds

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 30 min Portioner: 4

Det har ar en supergod och snabblagad ratt. Frascha citronsmakande kéttbullar gjorda
av skinkfars med en snabbtillagad tomatsas, som passar perfekt till formpasta och
gnocchi.

Ménga av veckans dagar vill man att matlagningen ska gé i snabb takt, men
fortfarande dta god mat. Jag tror nog att det har receptet kom till en sédan dag fér

mig.

INGREDIENSER

Citronkéttbullar

600 gram skinkfars

2 matskedar ldkpulver

2 kryddmétt finmald vitpeppar
0.5 deciliter strobrod

1 deciliter vatten

1 styck agg

0.5 deciliter farsk hacka persilja
0.5 matsked citronzest



0.5 matsked citronjucie
2 matskedar smér
1 matsked rapsolja

Tomatsds

1 burk krossade tomater & 400 g (garna mutti)
1 deciliter ajvar

2 matskedar |8kpulver

2 matskedar ljus sirap

0.5 tesked salt, ca

GOR SA HAR

Kottbullar
Vispa agget i en skal.

Hall ner vatten, salt, strobrdd, peppar, l6kpulver, persilja, citron och det rivna
citronskalet och blanda.

Tillsatt skinkfarsen och blanda ordentligt. Forma till smé kattbullar.

Stek pad medelvarme i cirka 10 minuter.

Sésen
Tilsatt alla ingredienser i en kastrull. Lat koka pé medelvarme under tiden som

kattbullarna blir fardiga.
Servera med formpasta eller gnocchi, sockerartor och svarta oliver.



