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Hamburgare med harliga smaker som far de flesta att ljuda ut i mmmmm!

Har ar en riktigt god burgare med smak av kantarell och lingon. Superenkel att géra
och dessutom snabb. En hamburgare att njuta av med svenska smaker och ett hett
jalapenoinslag. Vi serverar den med smorchips som siders.



INGREDIENSER

Burgaren

600 gram oxfdrs garna hégrev
1 tesked grovmald svartpeppar
0.5 tesked salt

4 matskedar kallt vatten

100 gram kavli kantarellost

Dressing

1.5 deciliter majonas

1 pése gardschips dippmix lingon

0.5 deciliter cremé fraiche eller smetana

Ovriga ingredienser

1 styck skivad réd eller grén paprika

1 styck gul I8k i tunna skivor

4-8 teskedar neutral senap ex heinz new york deli
inlagda jalapenos valfri méangd

1 pase estrella smorchips eller andra lattsaltade

4 stycken brioche hamburgerbrad

GOR SA HAR

ar inte tiden for startning av grill inkluderat i tillagningstiden.Blanda majonas,

° Du véljer sjalv om du vill grilla eller steka burgaren och valjer du grillning sa

cremé fraiche och lingon dippmixen i en sk&l och stdll sedan i kylen.Rosta eller

grilla p& broden lite.



Blanda oxfarsen med vatten, salt, svartpeppar och kantarellosten och forma
sedan till 4 lika stora burgare och tillaga enligt eget nskemdl, grill eller
stekpanna, rare, medium eller welldone. Steker du burgaren sa anvénd géarna
smor till stekningen.

Bre 1-2 teskedar senap férdelat p& eft hamburgerlock och botten (det bor inte
vara fér mycket, sé de andra smakerna kommer till sin ratt).Montera sedan
hamburgaren med de dvriga ingredienserna som du sjalv énskar och servera
med chipsen.



