Korv Not Stroganoft

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 20 min Portioner: 4

Korv med senap, det ar alltid gott. Det har @r en god husman, som liknar en
korvstroganoff, men bara lite grann.

Falukorv i en god sas med harlga smaker av dragon, 16k, apple och en trio av senap.

INGREDIENSER

500 gram falukorv av god kvalitet

2 stycken skivade stora gula [6kar
1-1.5 deciliter Gpplemos

2 matskedar neutral senap typ slotts

1 matsked sétstark senap typ johnnys
1.5 matsked dijonsenap

2 matskedar smor

0.5-1 tesked torkad dragon

4 deciliter mjslk

2.5 styck strukna matskedar vetem|ol
0.5 deciliter vispgradde

200 gram creme d'isigny (ica select) eller smetana



2 nypor salt
2-3 kryddmétt grovmald vitpeppar
70 gram bacon

GOR SA HAR

Stava falukorven i 6nskad storlek och stek i sméret tillsammans med den
skivade I6ken i négra minuter tills det fétt lite gyllene farg.

Hall p& senapen och rér runt.Hall p& mjslet och rér runt snabbt och ordentligt
och sedan p& med mjslken med lite i taget under fortsatt omrérning, rér sé det
inte blir klumpar.

| med gradde, dpplemos och creme d'lsigny (den &r lite mjukare i smaken &n
vanlig cremé fraiche) och fortsatt omrérningen.

Finhacka bacon och lagg ner i s&sen, salta och peppra och l&t sjuda i
cirka 5-6 minuter.Servera med kokt potatis.



