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Korvstroganoft

KORV
Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 20 min Portioner: 4

En vardagsklassiker som vi ér manga som gillar skarpt och som ar sé snabblagad.

Vips, s& ar det fardigt och sé mums, mums s& ar det slut.

En riktig husman skulle man kunna kalla denna matrétt och med ratt korv sé blir den



gudomligt god. D& kvaliteten pé korven mest avgér hur gott det blir, vélj en som har
hog katthalt. Den har korvstroganoffen har mycket smak av tomat och peppar men

andé mild och kramig.

INGREDIENSER

500 gram falukorv med hég kétthalt
2 matskedar smér

2 stycken normalstora hackade gula I6kar
2 teskedar grovmald vitpeppar

4 matskedar vetemidl, struket métt
2-3 nypor salt

2 teskedar rasocker

0.5 deciliter tomatpuré

0.25 deciliter ketchup

4 deciliter fullfet mjslk

3 deciliter kaffegradde

1-2 deciliter vispgradde

GOR SA HAR

° Skar falukorven i stavar i den storleken du sjalv dnskar.

Borja med att frésa I6ken och vitpeppar i sméret pa strax dver medelvarme
négon minut. | sedan med falukorven och lat steka nadgon minut till. Tillsatt
tomatpuré, ketchup och résocker och lat steka under omrérning nagra minuter.
Sank spisen till strax under medelvarme.



Hall ner mjslet och ror runt snabbt under en minuts stekning. Hall p& mjslk po
om pd under snabb omrérning, speciellt i bérjan sé det inte klumpar sig. Hall
i kaffegradde, gradde och salt och lét sjuda till sig en stund.

Servera med parboiled ris och en sallad.



