FISK

Laxmacka de mums

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 12 min Portioner: 4
Rokt lax p& en smérgas ar alltid ratt och dnnu mer rétt med en krémig hummer- &
krabbost...

Mjuka milda smaker tillsammans med laxen, den goda osten och krispighet fran

purjoldk.....ok let's njut!



INGREDIENSER

200 gram kallrakt lax

1 deciliter hummer och krabbost fiallbrynt
0.5 deciliter farskost typ philadelphia

1 kryddmétt svartpeppar

20 centimeter purjoldk mittbit

4 stycken franskbrodsbullar eller liknande
4 matskedar bregott eller smor

GOR SA HAR

° Borja med att dela bullarna pé& mitten och bred smér pa bada delarna och

rosta dem i ugnen tills det smdret smalt och de har fatt en liten rostad ton.

Hacka laxen i smé bitar, blanda med ostarna och peppra. Skélj och skiva
purjoldken tunt och lagg pé brodbotten, laxréran, purjo igen och sedan
brédlocket.

Snabbt, enkelt och hur gott som helst.



