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Njalla med bresaola, pepparrot
& parmesan

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 15 min Portioner: 6-12

Mingelratt dar man f&@ maximal smak med minimal anstréngning.

Har goér du en harlig mingelratt med lite lyxiga smaker som passar som farsnack eller
som mingelmat tillsammans med andra smératter.
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INGREDIENSER

6 stycken polarbréd njalla

200 gram pepparrotsost philadelphia
100 gram finriven lagrad parmesanost
75-100 gram ruccola

75 gram |6vtunt skivad bresaola

2 teskedar citronzest

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 200 grader.
Blanda ihop pepparrotsosten och parmesanosten (spara lite parmesan till

garnering).

Bred all réra pé alla 6 njallabréd.

Lagg pé halften av ruccolan pé& 3 av bréden och de andra 3 som lock pé.
Lagg dem pé& en ugnsplat med bakplatspapper. Gradda i ugnen i cirka 5-6
minuter.

Lat dem svala innan du lagger pé ruccola, bresaola och citronzest (vill du lyxa
till det ytterligare, kan du é@ven stréssla med lite rostade pinjendtter)

Skar dem i tértbitar med en vass kniv eller pizzaslicer.



