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Potatisgratéing med harlig palsternackssmak!

En enkellagad potatisgratéing med extra smak genom ett knep fér att f& lagom
palsternackssmak férdelat i hela gratangen istdllet for skivor eller bitar.......... flj med

till mitt lilla knep i receptet!



INGREDIENSER

2 kilo potatis garna mjélig sort
4 deciliter kaffegradde

3 deciliter vispgradde

100 gram palsternacka

1 styck finriven solovitlok

2 kryddmatt mald muskot

4 kryddmétt finmald vitpeppar
1 matsked résocker

2 stycken skivade gula 16kar
4 teskedar salt

GOR SA HAR

Skala och finhacka palternacka och koka i cirka 10 minuter och l&t svalna lite.
Skala och skiva potatisen tunt.
Stek 16ken i lite smor tills den blivit lite mjuk.

Hall kaffegradde, vispgradde, salt, muskot, peppar, socker och mixa
tillsammans med palternacka till en slat smet (det ar sé& du far ut en god mild
smak i hela gratangen och fungerar fint med jordartskockor ocksa eller bade
och)

Lagg potatis i botten p& en ugnsform, 16k och sedan potatis igen och hall
sedan dver palternacks/graddblandningen.

Lat gé i ugnen i cirka 60 minuter pd 200 graders ugnsvarme (kanske behover
du lagga lite ugnsfolie p& gratangen i slutet sa den forblir gyllene i fargen.






