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En harligt kramig och smakrik potatisgratdng som lyfter vardagsmaten till oanade

hojder.

Med smakerna av bade pepparrot och senap sa far man har nédgot som passar som
handen i handsken till vardagsfavoriten falukorv.

INGREDIENSER

600-700 gram skalad och skivad potatis
2.5 deciliter vispgradde 40 %

0.5 deciliter mjslk

1,75 tesked salt

1.5 kryddméitt finmald vitpeppar

1 tub 90 gram fardigriven pepparrot

2 matskedar slotts neutrala senap

2 teskedar I8kpulver



40 gram smor
GOR SA HAR

Stall in ugnen pa 170 grader.
Blanda ingredienserna, gradde, midlk, vitpeppar, pepparrot, senap, socker,

salt och 16kpulver.

Lagg den skivade potatisen i en ugnsfast form och hall p& halften av
graddblandningen.

Lagg pa resterande potatis och dven resterande graddblandning jamnt dver.

Fordela sméret i klickar ovanpé.
Skiva tomaterna och lagg p& dem ndr cirka halva tillagningstiden har gat.

Tillaga i ugnen i cirka 70 minuter eller tills gratangen kanns fardig.



