SAS

Pepparséds med &l & brandy

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 60 min Portioner: 6

Har har vi en s&s som ar enkel att géra utan krusiduller och med mycket smak. Sas for
dig som gillar den harliga hettan fréin béde peppar och lite chili och den passar

superfint till m&nga typer av grillat kétt.
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INGREDIENSER

2 deciliter heinz chilisés (den som smakar som ketchup)
6 matskedar japansk soja

1 deciliter brandy

3 deciliter mellanmérk &l

1 matsked tellicherry black pepper (svartpeppar)

2 teskedar grovmald vitpeppar

4 deciliter vispgradde

GOR SA HAR

Bdrja med att frésa pd chilisésen i en panna med sojan och all peppar under
omrdrning. Vispa ner brandy, gradde och &l. L&t puttra pé svag varme i cirka
45- 60 minuter.

Ingen redning behdvs utan lat den ta sin tid och nar du tycker att den ar lagom

tjock, s& ar den fardig.



