VEGETARISK

Pommes Anna med krisp

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 45 min Portioner: 2-3

Har kommer en smérig historia som dessutom ar harligt krispig!

Att f& lyxa till det med rejalt smérad potatis i form av pommes anna ér ju fantastiskt
gott. Att dessutom f& ett krisptacke av panko pé toppen, ja holy jisses vad gott det blev.
Passar till vad du vill, kétt, fagel, fisk eller mitt emellan.



INGREDIENSER

500 gram skalad och tunt skivad potatis
125 gram smdalt smor

1 tesked grovmald svartpeppar

1 nypa salt

1-1.5 deciliter pankostrébrad

GOR SA HAR

° Satt ugnen pé& cirka 180 grader. Lagg potatisskivorna i en ugnsfast form med

lite peppar mellan varje lager.

Smalt sméret och tillsatt en nypa salt och hall jamnt éver potatisen. Gratinera i
cirka 30 minuter.

Haj ugnsvarmen till 225 grader. Hall pa ett tacke av panko och gratinera
ytterligare i cirka 10 minuter eller tills du ser att gratdngen ar harligt
gyllenbrun.



