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Rékig Grillad Hummer

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 15 min Portioner: 2-4

Grillad hummer, ja det ar gott s& dronen snurrar och snéla inte med...

...smoret, som ar en mycket viktig ingrediens fér hummer, de passar varandra som
handen i handsken. Har blandar vi upp sméret med harlig vitlok, persilja, citron och

smaken av rokt paprika.



INGREDIENSER

2 stycken hel hummer, kokt

2-3 stycken rivna vitldksklyftor

2-3 matskedar farskpressad citronsaft
100 gram rumstempererat smor

0.5 deciliter hackad persilja

2-3 kryddmatt rokt paprikapulver

2 kryddmatt salt

GOR SA HAR

o Satt pa grillen (tiden for tillagning inkluderar inte uppstart av grill).
° Blanda smér, persilja, salt, paprikapulver, vitldk och citronsaft.

o Dela humrarna pé ldngden och applicera smérblandningen pd hummerns
kottsida.

ar 2 eller varfor inte med parmesanchips, grillade grénsaker, baguette, aioli

o Grilla i 5 minuter eller tills det bubblar i hummern. Fardiga att njuta som de

eller en god risotto?



