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Tarta med bldbar & lime
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En tarta med smorstekt sockerkaka, behdver det ségas mer Jo, att den gér supersnabbt
att géra och smakar mumsigt gott!

Har ar en riktigt god tarta med frascha smaker av blébar och lime, med kramighet frén

bade mascarpone och gréadde och goda smériga tértbottnar. Ibland ar genvagar tillatet
och i det har fallet ar det fardigkdpta tartbottnar. Det spar tid men blir andé valdigt gott
genom smdrstekning. Man behdver inte heller nyttja hela botten som blir en tarta for ett
helt kompani, utan kan stansa ut en lagom bit. | detfta receptet Gr tartan utstansad fér é

bitar och har en diameter pé cirka 15 centimeter.

INGREDIENSER

1 stycken fardigkdpt tartbotten

6 matskedar smor

200 gram mascarpone

1 stycken lime (saft + rivet skal)

6 matskedar florsocker

3 deciliter vispgradde

4 deciliter blabar, farska eller frysta



4 matskedar strésocker

0.5 teskedar vaniljsocker

GOR SA HAR

Borja med att stansa ut sockerkaksbotten med en upp och ner vand skél eller
liknande. Tryck skalen genom alla tre bottnarna.

Stek sedan bottnarna séhar: under- och éverbotten steks enbart pé en sida
som ska var indt i tartan och mittdelen steks p& béda sidorna. Stek med 1.5
matsked smor per sida och stek p& medelvarme tills de ar lite gyllenbruna och
frasiga. Den som steks p& bada sidor vandes lattast genom att lagga en tallrik
dver och vandas och sedan f& glida ner i stekpannan igen med nytt smér for
den sidan. Lat svalna.

Vispa ihop mascarpone, florsocker, vanijlsocker, 2 matskedar flytande
vispgradde, limesaft och 75% av limeskalet.Vispa gradde fluffigt med
strosocker.Blanda 2 deciliter blébar med halften av den vispade gradden.

Lagg en av tértbottnarna som ar stekt pd en sida, med den sidan som inte ar
stekt nedét, pa det serveringsfatet du tanker servera tartan p&.Bred pé
blabarsgradde pa hela botten.Lagg tartbotten som @r stekt pd bada sidor éver
och bred ut limemascarponen. Tartbottenslocket dverst. Spritsa eller bred pa
resterande gradde som du sjalv énskar, resterande blabar och resten av det
rivna limeskalet.



