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Amerikanska pannkakor

o
DESSERT Kock: Frank Steen Tid: 30 min Portioner: 5
Q Mitt basta recept pd amerikanska pannkakor!
6 Amerikanska pannkakor ar négot som brukar uppskattas av stora som smé och passar

perfekt till frukost och p& brunch.

INGREDIENSER

Pannkakorna
2.5 dl vetemjal
2 tsk bakpulver

2 msk socker
1 krm salt
2.5 dl mjslk 3%

2 msk smalt smor
1 st agg

Servering
5 dI farska bar
1 dI I6nnsirap



2 msk florsocker

Blanda vetemjdl, bakpulver, socker och salt i en bunke.

Vispa ner mjslken i bunken. Tillsatt det smalta sméret och agget. Vispa tills du
far en slat smet.

Hetta upp en stekpanna och lagg i en klick smor.

Ta cirka en matsked smet per pannkaka och grédda i cirka 122 minuter. Vénd
pannkakan nar du ser att det bildas lite bubblor p& ytan och gradda

ytterligare cirka 122 minuter.

Servera pannkakorna med farska béar och rikligt med [6nnsirap. Pudra gérna

pannkakan med florsocker innan servering.



