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Croque Monsieur

Kock: Frank Steen Tid: 30 min Portioner: 4

En fransk klassiker som gérs pa tok fér sallan.

Perfekt p& brunchen eller till frukosten.

INGREDIENSER

8 skivor vitt brod
dijonsenap

4 skivor ost

4 skivor kokt skinka

4 dl mjslk

1 st agg

GOR SA HAR

° Sméra brédskivorna. Lagg skinka pd 4 skivor, bred pé lite senap och téck

med osten och de resterande brodskivorna med smoret nerdt.



Vispa ihop dgg och midlk och vand bréden hastigt i detta utan att de hinner
suga upp for mycket.

o Stek bréden frasiga i en panna med matfett eller lagg dem i smorgédsgrillen.



