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Skribent: Frank Steen

Vad behéver man egentligen om man ska bjuda pé tapas hemma?

Na&r man gar ut pd en bra tapas-restaurang finns det oftast valdigt ménga olika ratter
att valja mellan. Jag tycker att det récker gott och val med att valja ut nagra av

godbitarna.



Man kan hélla det valdigt enkelt. Har fér ni 10 farslag pé vad jag brukar ha p& mina
egna tapas kvdllar. Sjalvklart serverar jag detta med ett gott rédvin och néagra
passande &l for den som inte gillar vin.

1. Grillade rakor med mycket vitlok 2. Champinjoner i vitlok och olja 3. Farsk melon
med Pata Negra skinka och ruccola4. Manchego, Gruyére & en Brie 5. Nybakad
baguetteb. Patatas bravas som garna fér vara lite 16t branda i kanterna 7. Stora,
blandade sorter oliver med karna i olja 8. Chili con carne 9. Aioli 10. Hot mojo
rojo-sés




