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Kycklingpaj med ost och bacon

Kock: Frank Steen Tid: 60 min Portioner: 6

En solklar pajfavorit som skapar "Den nygraddade pajeffekten” i hela huset, ni vet nar
man inte behdver ropa att det ar mat for alla sitter redan bankade runt bordet.

INGREDIENSER

Pajdeg
1 st valfri pajdeg

Fyllning

1 st rodIdk

1 paket bacon

1 st purjoldk

2 st stora kycklingfiler
1 st vitldksklyfta

2 dI riven ost

1 msk smor

Aggstanning
1 st réd paprika



2.5 dl matlagningsgradde
1 msk salt

1 msk peppar

3 st dgg

Garnering
1 knippe graslok

GOR SA HAR

Gor en valfri pajdeg.

Fyllning: Skala och hacka rédlék och purjoldk och frés den i en stekpanna
med smar.

Strimla kyckling och bacon och stek tillsammans med l6ken.

Tillsatt pressad vitlok.

Stré osten i det forgraddade pajskalet och lagg i fyllningen.

Aggstanning: Vispa ihop dgg, gradde, salt och peppar och hall i pajskalet.

Stré dver strimlad paprika och gradda i 40 minuter

Garnera med lite hackad graslok pé toppen.



