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Mitt intryck av Surfers,
Stockholm

Skribent: Frank Steen

Manga av mina vanner har rekommenderat mig att besdka Surfers och att deras mat
skulle vara négot helt speciellt. Férut har de endast funnits i Visby men sedan en tid
tillbaka Gven 6ppnat upp pé Regeringsgatan 88 i Stockholm.

Surfers ar en kinesisk restaurang med mat inspirerad frén provinsen Sichuan. Maten
bestdlls in i smardatter och tanken &r att man ska dela, som tapas. Véllagat och goda
smaker. Varje ratt var en upplevelse rent smakmassigt.

Som de skriver p& hemsidan "Kina &r platsen fér mat men Sichuan ér platsen for
smaker".



Mycket smaker med andra ord! Ibland starka och bedévande med Sichuanpeppar och
vand mot himlen chili, men ocksé milda, séta, salta och syrliga smaker. Det sags att
Sichuan har 5000 traditionella ratter. Ett faktum ar att det finns 23 bestdmda smaker
och 56 metoder for matlagning. Dit vill vi ta er!

Vi var ett gang som gick dit med héga férvantningar och blev vanligt bemétta och
visade till ett mysigt bord p& nedervaningen. Inredningen andas Kina men kéndes som
att man skulle kunna gjort den Gnnu mer mysig pa négot satt. Flera i sallskapet tyckte
det kandes lite for avskalat.

Servicen var avslappnad och trevlig. Eftersom ratterna ar valdigt olika frégade vi
s@klart om hjélp med vad vi skulle vélja.

Det slutade med att vi provade alla ratter, 15 stycken totalt. Varje ratt kostar 88 kr vilket
gor det hela éverkomligt.

Mina tre favoriter blev:

Tvé génger i pannan flask, Flasksida kokt och stekt i chilibdnpasta

Rakbollar Kycklingfars, ingefdra och koriander



Kyckling i réd olja, Stark och bedévande

Kolla in hela menyn har

Detta dr ett stdlle som jag verkligen rekommenderar alla att prova, sarskilt om man ska
dit i stérre sallskap déa det alltid ar kul och njuta tillsammans av smératter. For er som ar
kansliga for starka smaker, var férsiktiga med kycklingen i réd olja, d& den ar valdigt
stark.

Bilder: Cecilia Méller.



