GENERELL

&

Potatisgratang

Kock: Frank Steen Tid: 60 min Portioner: 4

Min hemgjorda potatisgratdng med gradde, vitlok och vasterbottenost @r god till det

mesta.

Potatisgraténg passar bra till nastan allt kétt, gérna grillat. En krdmigare potatisgraténg
an denna 4r svéra att hitta. Hoppas det smakar.

INGREDIENSER

800 g potatis

2 msk smor

2 st vitldksklyftor

1 tsk salt

2 dl vispgradde

4 dI mjslk

1 krm vitpeppar

1 dI riven lagrad ost
2 dI riven vasterbottenost
1 knippe farsk basilika
1 knippe persilja



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader.

Skala potatisen.

Skiva potatisen i ca 3 mm tjocka skivor (matberedare eller mandolin gér
snabbast).

Koka upp mjslk, gradde, salt och vitpeppar i en kastrull.

Lagg potatisskivorna i en stor skdl och pressa i vitldk, tillsatt salt och vitpeppar.
Lagg potatisen i form smord med smar. Tryck ut sa att ytan blir jGmn. Strd Sver
riven vasterbottenost mellan potatisskivorna. Hall p& mjélk och gradde sé att

det tacker potatisen.

Satt in formen i ugnen i 45 minuter. Tack ev. dver med lite folie om graténgen
branns pé toppen.

Tips @r att dven toppa med vasterbottenost ca tio minuter innan gratangen ar

fardiggraddad.

Garnera med basilika och persilja vid servering.



