PASTA

Kantarell- och baconpasta

Kock: Frida Johansson Tid: 20 min Portioner: 4

En riktigt god pasta i all sin enkelhet. Kombinationen av kantareller och det salta
baconet resulterar i en hastig karaktar med lena smaker som tar med smaklékarna pé
en promenad i skogen.

INGREDIENSER

250 g farska kantareller, ca
1 st gul I8k
2 paket bacon
1 stor vitldksklyfta
0.5 dl vitt vin
1 dI matlagningsgradde
1 skvatt soya
farsk timjan
1 st aggula, eventuellt
4 portioner pasta
1 klick smor



GOR SA HAR

Skala och finhacka 16k och vitldk. Dela kantarellerna i mindre bitar och skiva
baconet.

Koka pastan al dente medan du férbereder sasen.

Fras 18k, vitlok, bacon och svamp i en het, djup panna med en klick smér.
Tillsatt négra kvistar farsk timjan.

Sl& pa vinet och gradden, 18t sedan koka upp och sméputtra pa lag varme i
ca 5 min. Tillsatt en skvatt soya fér fargens skull och plocka bort

timjankvistarna.

Lat den kokta pastan puttra med i sésen ndgon minut. Tillsatt eventuellt en
aggula i sdsen om du vill ha en kramigare konsistens.

Toppa pastan med farsk timjan och servera direkt. Smaklig maltid!



