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Varm Mintchoklad
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Vinterdagar och lénga dagar i skid- eller pulkabacken kréver sin varma choklad! Har
med en frasch smak av mint och toppad med en klick vispad gradde.

Varm choklad &r for manga en riktig klassiker som fér tankarna tillbaka till barnatiden
och alla kalla vinterdagar som spenderats ute i snon eller ihopkrupen i soffan. Att gora
sin egen varma choklad ar bade enkelt och gott, samtidigt som det ger en stérre
mdjlighet att smaksatta med andra smaker an bara kakao! En kombination som aldrig
sviker @r nar chokladen far dansa omkring med lite mint, precis som den fér géra i det
har receptet.



Jag valde att smaksatta min choklad med pepparmintsarom men om man vill lyxa till
det lite extra s& kan man likgarna smalta ner nagra rutor After Eight i mjolken. Fér en
lite mer barnférbjuden variant med sting i s& byt ut pepparmintsaromen mot nagra

centiliter Minttu.

INGREDIENSER

5 dI mjslk

2-3 msk kakao

4 tsk florsocker

2 tsk pepparmintsarom



GOR SA HAR

o Vispa ut kakaon och florsockret i lite av mjclken tills den &r klumpfri. Spad ut

med resten av mjolken och vispa runt.

e Varm upp p& medelvérme under omrérning och rér ner pepparmintsaromen.

Hall upp chokladen och toppa med lite vispad gradde och pudra kakao pé
toppen!



