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R&d currysoppa

Kock: Frida Lund Tid: 30 min Portioner: 2-4

Enkel och hettande currysoppa som blir klar i eft nafs.

INGREDIENSER

1 slarvigt hackad gul 16k

2 finhackde vitloksklyftor

1 finhackad blekselleristjalk
2 matskedar réd currypasta
1 tesked sambal oelek

1 burk kokosmidlk som tal uppvarmning
4 deciliter grénsaksbuljong

1 knippe hackad koriander
5 stora skivade champinjon
1 réd paprika

1 tarnad sotpotatis

1 paket filébitar halsans kak



GOR SA HAR

o Stek 16k, vitlok, ingefara, champinjoner och selleri mjuka i lite rapsolja. Hall i

currypastan plus sambal och stek ndgon minut till.

e Gé& i med kokosmidlken och reducera ner 10 minuter. Samtidigt kokar du upp

buljongen tillsammans med sétpotatisen och nar den ar mjuk hall éver i
kokoskoket.

o Koka samman och precis innan servering i med paprikastavarna och de stekta

filébitarna. Voila



