GENERELL

&

Ett fras pd& svamp, vitldk, chili &

persilia
Kock: Gino Fraiman Tid: 10 min Portioner: 2-3

Detta grundrecept har jag anvént bade som tillbehdr till en biff och i en graddig sas
med tagliatelle. Anvand fantasin och kombinera med det du tycker om.

Jag brukar inte haka upp mig s& mycket pé& vad jag ska ha vissa saker till utan gér lite
pd kansla och provar mig fram.

Riktigt goda smaker som funkar till lite allt majligt!

#Cheffraimansmat

INGREDIENSER

300 g sm& champinjoner
3 klyftor vitlok

1 st farsk rod chili

1 kruka kruspersilja

1 msk smor

0,5 tsk salt



0,5 tsk grovmalen svartpeppar
1 skvatt champagnevinégger

GOR SA HAR

o Dela champinjonerna, finhacka vitldk, chili (utan frén) och persilja.

e | en varm panna torrsteker du champinjonerna forst. Nar de slappt vatten och

det féréngats sa tillsatter du smér, vitldk och chili. Tillsatt salt och peppar.

Sank varmen nagot och bryn hacket i ca 2 minuter. Slutligen tillsatter du den
hackade persiljan och rér om.

Vill du géra pasta med fraset s& haller du i grédde och kokar upp och blandar
med valfri pasta. Smaklig mdltid!



