DESSERT

4

Ginos amerikanska pannkakor

Kock: Gino Fraiman Tid: 30 min Portioner: 4

Mina fluffiga amerikanska pannkakor med min metod som ger lika perfekta pannkakor
som pé& brunchstallet.




INGREDIENSER

2 1/2 dl mjsl

3 tsk bakpulver

3 krm salt

2 msk muscovadosocker

3 dl mjslk (eller havremijclk for att gora midlkfria)
50 gram smalt saltat smér (margarin fér miolkfrit)

1 st agg
1 nypa kanelpulver

GOR SA HAR

° For aft f& pannkakorna perfekt runda behéver du ha mini stekpanna pé 10cm.

Kép online och tacka mig sen! :)

0 Hall alla ingredienser i en bunke. Kér med stavmixer att f& helt slat smet.

Varm upp tvé plattor. En pd hég varme och andra pé lag vérme.

pannan klar fér att gradda pannkakan.

Hall ca 0,7 dI pannkakssmet i ministekpannan (torr panna, inget smor i
botten). Nar det borjar bubbla p& ovansidan sa vander du snabbt pannkakan
och flyttar pannan till lag varme dar du graddar fardigt den. Med hjalp av en
slickepott sé pillar du ner kanterna pé& pannkakan fér att f& den helt rund och
finl P& s& satt branns inte undersidan medan den graddas klart.

Forsta pannkakan ar alltid ful. Blir férsta sidan for stekt s& far man sdnka

e Férvarm stekpannan pé den hdga varmeen, nar det bérjar ryka lite smatt ar

varmen ndgot.

Upprepa proceduren! Det tar langre tid men man fér de perfekta pannkakorna
precis som pd brunchstallet.
Avsluta séklart med sjuka mangder 16nnsirap, det ér sé& gott. Och gérna nagra
farska jordgubbar!



