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Okonomiyaki med krispig

potatis och sojamajonnds

Kock: Gino Fraiman Tid: 30 min Portioner: 2-4

Okonomiyaki ar en slags japansk pannkaka med en smet gjord p& agg, mjdl, strimlade
gronsaker och sesam. Supergod smératt!

INGREDIENSER

Okonomiyaki
2 dl mjsl
(1,5 dl) vatten
2 hela agg
0,5 msk sesamolja
1 tsk salt
3 dl riven vitkdl
1 dl riven morot
1 dI skuren purjolck

Sojamajonnds
1 dI majonnés



1-2 msk soja
1-2 msk vatten (fér att fa till en 2rinnigare? majonnds)
salt efter smak (tank pd& att soja @r salt i sig)

Topping
1 st strimlad vérlok
2 msk rostade sesamfron
2 msk bbgsas (valfri sort)
1 st bakpotatis skuren i smé stickor

GOR SA HAR

o Blanda mjél, agg och vatten i en stor skal till en slat smet.

Tillsatt de rivna gronsakerna och stek ca 2 minuter pé varje sida. Insidan blir
lite 2geggig?.

e Blanda dllt till sojamajonnasen.

Skar upp potatis i smé tandstickor eller anvand en skalare som 2juliennar.
Fritera sedan potatisen tills krispiga.



