Spaghetti Cacio e Pepe

Kock: Gino Fraiman Tid: 15 min Portioner: 4

Varldens enklaste pastardatt. Ost och peppar, helt enkelt.

Om det ar sent pa kvallen och du &r sugen pé& nagot gott, enkelt och snabbt att laga sa
ar detta du sker efter!
#Cheffraimansmat - Klicka pé lanken for att komma till min instagram.

INGREDIENSER

1 paket spaghetti
40 gram farskriven parmesanost
2 msk olivolja
2 st aggulor
grovmald svartpeppar
salt efter smak

GOR SA HAR



Koka pasta al dente. Hall av 99% av vattnet. Tillsatt aggulor, parmesanost,
olivolja och massa grovmald svartpeppar. Rér om val.Klart.Servera i en djup
skal och satt dig i soffan och kolla pa en serie! Smaklig maltid!



