Tortellinipanna

Kock: Gino Fraiman Tid: 45 min Portioner: 4

Tortellinipanna med farsk salsiccia, soltorkad tomat och basilika. Och sjélvklart, massa
smalt ost!

Jag ser ofta bilder p& sociala medier som rubriceras som "One Pot Meal" vilket betyder
"En maltid i panna". Blanda liksom bara i allt du tycker om i en stekpanna, hall p&
gratdngost och stoppa in i ugnen. Sen ar maten klar! Kul och s& gott! | detta recept fér
ni lara er hur ni gér min One pot Meal med tortellini. #Cheffraimansmat

INGREDIENSER

1 paket tortellini med ost

1 paket farsk salsiccia (innehallet)

1 burk strimlad soltorkad tomat (liten burk)

1 paket/burk krossade tomater med basilika
1 stycken hackad gul I8k

3 stycken finhackade vitlksklyftor

1 kruka farsk basilika

1 pése gratdngost (ca 200 gram)

1 matsked socker



salt & svartpeppar

GOR SA HAR

Satt p& ugnen pé 180 grader och bérja sedan med sésen.

Fras 16k och vitldk i en stekpanna utan att det tar farg i ndgra minuter pé
medelhdg varme.

Tillsatt sedan innehallet i salsicciakorven (viktigt att det ar farsk salsiccial) och
strimlad soltorkad tomat.

Fras ytterligare 3-4 minuter. Se till att mosa korvfarsen s& det inte ar massa
stora klumpar.

Gé& sedan i med krossad tomat, salt, socker och peppar och lét sjuda ca
25-30 minuter.

Hacka nastan ner all farsk basilika i sésen (férutom né&gra blad fér garnering)
och lat sjuda ytterligare 5 minuter.

Koka sedan tortellinin al dente efter paketets anvisning.
Hall av vatinet och blanda med sasen i stekpannan. Rér om val.

Toppa med gratdngost (massor) och stoppa in i ugnen ca 5 minuter eller tills
du fétt en lite brand yta pé osten.

Garnera pannan med farsk basilika och stall fram direkt pa bordet. Smaklig
maltid!



