Skillet cookie

BAKA Kock: Hana Chatila Tid: 30 min Portioner: 6

Harligt seg, mjuk och kakig. Som en stor chocolate chip cookie fast gjord i stekpanna i
ugnen. Enkelt och perfekt som variation till kladdkaka. Sa ljuvlig att servera med
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INGREDIENSER

1,5 deciliter brun farin

1 deciliter socker

100 gram smor

2 stycken agg

3 deciliter mjol

0,75 deciliter hackade hasselnotter

1/2 teskedar bikarbonat

1 deciliter mérk choklad eller chokladknappar

1 deciliter ljus choklad eller chokladknappar

GOR SA HAR

Bdrja med att sétta pd ugnen pd 175 grader.Vispa socker och smér, gérna
lange. Tillsatt ett agg i taget och rér om.

Blanda darefter ner de torra ingredienserna.Ha i hasselnétter och halften av
chokladen.Har blir det lite farligt for smeten ar s& god s& spara lite sa det
racker till en kaka:)

Bre ut smeten i en stekpanna och stré dver resterande choklad. Gradda i
mitten av ugnen i ca 15 min, den ska vara lite seg/kladdig i mitten.Servera
garna med vaniliglass!



