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BAKA

Sticky toffee pudding

Kock: Hana Chatila Tid: 70 min Portioner: 8

Detta brittiska bakverk ar otroligt saftigt d& basen ar sétad med dadlar och
karmellsésen med muscovadosocker. Lite ovanligt har i Sverige men @lskar att testa
klassiska bakverk fran hela varlden.

INGREDIENSER

Kakan

225 g mjuka urkérnade dadlar
175 g kokande vatten

180 g vetemjol

6 g bakpulver

6 g bikarbonat

2 dagg

Karamellsas

150 g mérk muscovadosocker
80 g mjukt smor

50 g ljus sirap

100 g mjslk



GOR SA HAR

KakanSatt ugnen pé& 180 graderBldtlagg dadlarna i det heta vattnet, lat sté
medans resten blandas. Mixas slat.Blanda dom torra ingrediensernaVispa
smor och socker luftigt.Blanda ner dggen i smérblandningen. Ett agg i taget.
Véand ner de Svriga ingredienserna.Hall smeten i dnskad form 2/3 av formen,
jag anvande silikonformar. Har du inte s& funkar muffinsformar ocks&.Gradda
i mitten av ugnen i ca 30 min

Karamells&sBlanda allt i en kastrull och koka upp till en karamellsas. Ringla
over kakan och l&t er val smakal



