DESSERT

Appelpaj med brynt smér och
vaniligradde

Kock: Helena Ekman Tid: 40 min Portioner: 4

Detta recept ar latt att géra, gar snabbt & smakar magiskt. Jag anvénde réda dpplen
for de ar lite naturligare sotare.



INGREDIENSER

4 st frysta bakdegsplattor
2 st 2 smd Gpplen (ca 180 g)
30 g smor
50 g mandelmassa
1 st agg
salt
1 dl vispgradde
1/2 tsk vaniljsocker



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader. Ta ut bakdegsplattorna och lagg pé ett
bakplétspapper och lat tina i ca 10 min.

Skiva applena.
Smalt sméret i en kastrull samtidigt som ni vispar. Nar smoret tystnar blir det
brunt och nétigt.

Ta bort bakdegsplattorna och lagg dpplena i 4 hégar pa
bakplatspappret. Pensla med det brynta sméret.

Riv dver mandelmassa.

Lagg pé bakdegsplattorna och tryck till med en gaffel runt om. Knack ett 6gg i
en skal och blanda med lite salt. Pensla pd. In i ugnen ca 15 minuter 2 sé det
far fin farg.

Vispa gradden och blanda med vaniljsocker.

Ta ut Gppelpajen ur ugnen och vénd dessa och lagg pé ett fat. NJUUUUUT
tillsammans med vaniligradden.



