AR
1]
DESSERT

Citroncheesecake i glas

Kock: Helena Ekman Tid: 10 min Portioner: 12

Den hér citroncheesecaken gor succé varje géng 2 och du behdver varken ugn eller
talamod. Jag varvar krispig digestivebotten med kramig citronfyllning i smd glas 2
toppar med paskgodis eller bar. Perfekt till buffén, brunchen eller som ett snabbt sott
avslut.
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INGREDIENSER

8 digestivekex

50 g smér (smalt)

100 g farskost

100 g mascarpone

1 dI citroncurd

1 msk florsocker

1,5 dl vispgradde

paskgodis, typ miniagg, citronhjartan eller maranger

GOR SA HAR

Krossa digestivekexen till smulor och blanda med smalt smér.
Vispa gradden latt for sig.

Blanda farskost, mascarpone, citroncurd och florsocker i en skél. Vand
forsiktigt ner den vispade gradden.

Varva kexsmulor och citronkram i glasen. Avsluta med ett kramigt lager pé
toppen.

Toppa snyggt med paskgodis, bar, zest eller nagot gront.

Stall kallt i minst 30 min innan servering (kan férberedas dagen innan).



