Gotlandsk saffransrulltdrta

BAKA Kock: Helena Ekman Tid: 45 min Portioner:

Har kommer ett recept pd rulltdrta som ni kommer alskal

@ Jag fick inspiration i Visby i somras nér jag var dar. Saffranspannkaka ér en Gotlandsk
{ dessert - har gjord som en variant pd rulltérta.
Servera som den ar till fikat eller kanske med en klick gradde pé toppen till efterratt!

INGREDIENSER

2 dl vetemisl

1.5 tsk bakpulver

1 paket saffran

3 st dgg

1.5 dl socker

0.25 dl lattmjolk

3 msk socker att strd dver kakan
Fyllning

1 dl gradde

200 g salmbarssylt



100 g s6tmandel

GOR SA HAR
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Satt ugnen pé& 250 grader.

Blanda vetemjdl, bakpulver och saffran.

Ta agg och socker i en separat bunke och vispa pordst (tar ca 4-5 min). Sikta

ner midlblandningen och rér om. Hall i mjslk och rér om.

Bred ut pé& ett bakplatspapper och in i ugnen ca 5 min.

Ta ut. Stré Sver socker. Lagg ovanpd ett bakplatspapper och vand kakan.

Dra av bakplatspappret och lat svalna.

Skélla mandeln och mixa/hacka till smé bitar.

Vispa gradden.

Bred pd& salmbarssylt. Bred pa gradden. Stré pd mandeln.

Rulla ihop frén den lénga sidan.



