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Helenas lyxiga tuna melt

Kock: Helena Ekman Tid: 30 min Portioner: 4

Om du gillar ostiga, krispiga och smakrika mackor @ d& MASTE du testa min ultimata
Tuna Melt! Perfekt balans mellan kramig tonfiskréra, smalt ost och frasigt grovt bréd.

INGREDIENSER

Till réran
1 st burk tonfisk i vatten, avrunnen
3 tsk kapris
1/2 dl hackad attiksgurka
1 stéing hackad selleri
1/2 st hackad rodlok
4 msk majonnds
salt och svartpeppar
zest fréin 1/2 citron
lite chiliflakes (valj hetta sjalv)

Till bréden
3 msk smér
4 st dubbla ragkusar (eller annat grovt brad)



8 st skivor cheddarost

Blanda réran: rér hop alla ingredienserna i en skdl.
Bygg mackorna: Lagg ost pa alla brédskivor & klicka ut ett generdst lager av
réran pé halften av brédskivorna & lagg pé lock.

Stek mackorna: Stek p& medelvarme i en panna tills brodet ar gyllene och

osten smalt.

Servera: Skar mackorna diagonalt och servera med en enkel sallad eller
picklad rédlak for en frasch touch.

Vinmatchning: Ett krispigt och friskt vitt vin, som Sauvignon Blanc, passar
perfekt till denna ratt.

Lyxig variation: Byt tonfisken mot krabbkétt eller rakor fér en extra lyxig
variant.



