DESSERT

Hoéstig cheesecake med dpple

Kock: Helena Ekman Tid: 15 min Portioner: 4

Hostcheesecake med Gpple pé 15 min! Sag hej till hastens sotaste frestelse - min
ljuvliga appelcheesecakel!

En krédmig drém av len farskostcreme och friska svenska applen, omsluten av en
knaprig kexbotten. Perfekt balanserad mellan syra och sétma, med en hint av kanel for
den dar extra héstkanslan.

En efteratt som b&de smdalter i munnen och varmer hjartat. Din nya favorit bland
desserterna - garanterat!



INGREDIENSER

Appelkompott

240 g farska applen (1 stort rétt apple)
1/4 dl vatten

1/4 dl rérsocker

1/2 tsk kanel

Farskostcreme

200 g farskost

3/4 dl vispgradde

2 msk florsocker
zest fran 1/2 citron

Crumble



4 st digestivekex

négra dppelskivor for garnering

GOR SA HAR

Ta en kastrull och lagg ner delade @pplen, kanel, vatten och rérsocker. Koka
ndgra minuter och mixa slat. Lagg i en skal for att svalna.

Vispa farskost & gradde till harlig fluffig. Tillsatt citron och florsocker och rér
slat. Latt i spritspése.

Krossa digestiven och ta fram 4 glas.
Borja med att lagga lite farskostcreme i botten, lagg pé lite krossade digestive,

sedan dppelcreme, fortsatt med farskostcreme, sedan digestive & lite
dppelcreme. Avsluta med farska hackade applen & lite farskostcreme.

Njut!



