o Jordgubbstiramisu
DESSERT Kock: Helena Ekman Tid: 120 min Portioner: 4

Helt magiskt gott denna lattlagade tiramisu med smak av jordgubb. Jag har doppat
kexen i koncentrerad jordgubbssaft fér att f& en alkoholfri sommarsmak. Perfekt som en
avslutning pé& en midsommarlunch, middag eller p& en buffé.




INGREDIENSER

2 st dgg

2 burkar marscapone (500 g totalt)
1 dl strésocker

1 paket savoiardikex (200 g totalt)
0,75 dl koncentrerad jordgubbssaft
600 g jordgubbar

50 g mandelspén

GOR SA HAR

Kram: Separera dggula och Gggvita. Vispa aggvitan fluffigt. Tillsatt sockret
och fortsatt vispa riktigt hart. | en annan bunke lagg dggulan och vispa ihop
med mascarponen. Vand ner dggvitan.

Skiva hélften av jordgubbarna

Hall ut jordgubbssaft i en skal. Doppa hélften av savoiardo kexen négra

sekunder med den sockrade sidan nedat.

Lagg sedan kexen med den doppade sidan uppdt i formen. Tack botten.

Bred pd halften av krémen och lagg pé& skivade jordgubbar.



Doppa resten av kexen och lagg ovanpd krémen. Lagg pé resten av krdmen.
In i kylen négra timmar men gdrna &ver natten.

Ta ut formen ur kylen.

Rosta mandelspanen lite snabbt i stekpanna.

Dela jordgubbarna och garnera sedan med jordgubbar & sedan
mandelspan.



