DESSERT

KanelbullePIZZA2 En ny twist
pda en svensk klassiker!

Kock: Helena Ekman Tid: 60 min Portioner: 8

Varfér valja mellan kanelbullar och pizza nér du kan f& det basta av bada2 Min
kanelbullepizza ar en sdt och harlig drém 2 med fluffig deg, generds lager av kanel,
socker och smor. Perfekt att dela med familj och vanner (eller behalla for dig sjalv).



‘e

INGR

2 pizzor:
25 g jast

EDIENSER

1,5 dl fingervarmt vatten
0,25 dl olivolja

1 tsk hon
salt

ung

3,5 dl tippo 00 mjsl
Fyllning:

1 msk oli

volja

50 g smor

1 tsk kan

el

2 msk strosocker

GOR

SA HAR

Smula j@sten i en bunke. Rér i vattnet s& att j@sten |6ses upp. Blanda i olja,
honung och salt och rér om. Blanda i hélften av mjélet och rér om. Rér i resten
av mjdlet och kndda ihop. Lat j@sa i ca 30 minuter.

Satt ugnen pd 250 grader, ta upp degen och dela i tva delar. Ta ett
bakplatspapper med lite mjdl och skapa tvé runda pizzor. Ringla pé lite

olivolja och vik ihop. Lagg pd varm ugnsplét & grédda Ca 12 minuter

Under tiden mixa ihop smor, kanel & strésocker 2 till ett kanelsmor.



o Ta ut pizzorna 2 dppna upp och bred pé kanelsmér. Ringa ev pa lite

parlsocker.



