GENERELL

Krustader med burrata, pistage
och citron

Kock: Helena Ekman Tid: 15 min Portioner: 24 st krustader

Krispigt. Kramigt. Syrligt. Klart p& 15 minuter. De har krustaderna ar perfekta till
sommarens mingel, studentfiranden eller nar du vill imponera utan att svettas i koket.



INGREDIENSER

1 pkt krustader (24 st)

100 g farskost

1 dl skalade, fardigrostade pistagendtter
zest fr&n 1/2 citron

1 tsk honung (valfritt 2 for rundare smak)
1 boll burrata

flingsalt

hackade pistagenétter till topping

GOR SA HAR

1. Mixa pistagenétterna grovt.

2. Rar ihop ndtmixen med farskost, citronzest, ev. honung och en nypa salt.
3. Klicka i varje krustad.
4. Toppa med en bit burrata.

5. Stré ver hackad pistage ¢ och servera direki!



Dryckestips: Matcha med en frisk Riesling eller en Albarifio 2 tvé viner med
pigg syra och citrusaromer som lyfter bade nétighet och burratans kramighet.
For en alkoholfri variant, testa en citronlemonad med mynta, grape tonic med
is eller en syrlig Gppelmust 2 frascht, bubbligt och snyggt i glaset!



