
Lime- & vit choklad-fudge
Kock: Helena Ekman   Tid: 120 min   Portioner: KÖTT

Ett perfekt godis eller som en härlig efterrätt att ta fram efter en god middag.

Receptet ger ca 30 bitar. Tiden inkluderar frysning. 
Blandningen av den söta chokladen och den syrliga limen blir perfekt   Lätta att göra &
underbara att äta 

120

INGREDIENSER

397 g kondenserad mjölk
400 g vit choklad
2  lime, zesten 
5 msk kokosflingor, till garnering

GÖR SÅ HÄR

1 Häll den kondenserade mjölken i en kastrull. Hacka chokladen och lägg i
kastrullen. Tillsätt sedan limezest.



2 Sätt på medelvärme och låt chokladen smälta. Rör om. Obs - se till så att det
inte bränner fast.

3 Klä en avlång form med bakplåtspapper. Häll ner smeten. Garnera med
kokosflingor.
In i frysen minst 2 h. Ta sedan ut och skär i kuber. Klart!


