W |eche, gradde & jordnét

BAKA

Kock: Helena Ekman Tid: 90 min Portioner: 15 st

Perfekta sm& munsbitar 2 séta, kladdiga, krdmiga och med lite crunch pé toppen.




INGREDIENSER

Kladdkakebotten
75 g smor
1 agg + en Gggula
1.5 dI strésocker
0,75 dI vetemjsl
(0,75 dl) kakao
1 tsk vaniljsocker
1 nypa salt

Topping
0,5 dl dulce de leche
1 dl vispgradde (vispas fluffig)
ca 15 halva salta jordnétter
(ev. flingsalt)

Satt ugnen pé& 175°C. Smalt sméret och 1at svalna négot.

Vispa ihop Ggg, dggula & socker latt (ingen elvisp behdvs!)

Blanda kakao, mjsl, vaniljsocker & salt och sikta ner i aggblandningen. Tillsatt
smoret & blanda till en j@mn smet.

Hall i en smord/bakplatspapperskladd 18 cm springform.

Gradda i mitten av ugnen ca 15 min 2 den ska vara fast i kanterna, kladdig i
mitten.

Lat svalna helt 2 stall sen i kylen 1 timme.

Stansa ut smd rundlar 2 ca 15 st. Lagg rundlarna pd ett fat.

Toppa med en klick dulce de leche.

Lagg pé fluffig vispad gradde.



m Avsluta med en halv jordnét (och ev. lite flingsalt).



