FISK

Moijitosill
Kock: Helena Ekman Tid: 20 min Portioner:

Ett riktigt gott och frascht inslag bland sillarna p& bordet!

Passar perfekt aft ge bort som en present till pask eller midsommar om ni gér bort pé
middag eller stalla fram och njuta p& ditt egna buffébord.

Passa pd att géra den ndgra dagar innan hagtiden sé att du slipper gora allt i sista
sekund.



o

INGREDIENSER

1 forpackning 5-minuterssill (420g)

1/2 kruka finhackad gréslok

1 st lime, zesten

1 dl creme fraiche

1/2 kruka finhackad mynta

1 msk ljus rom (gér bra att utesluta eller ta vodka)
salt och peppar

1 tsk rérsocker

GOR SA HAR

° Lat sillen rinna av och dela sillen i tvé delar och lagg i en bunke. Gé& i med

évriga ingredienser och ror om.
Lagg upp i snygga burkar.



