DESSERT

OREO-cheesecake

Kock: Helena Ekman Tid: 20 min Portioner: 2

En busenkel efterratt som dessutom &r supergod. Du kan ata den direkt eller lata sté i
kylen nagra timmar.

Ba&de barn och vuxna @lskar den och ar perfekt som en snabb efterratt nar tiden inte
racker till eller géra ménga till en buffé.



INGREDIENSER

4 st oreokakor

1/2 + 1/2 dl vispgradde
3 msk farskost

1 tsk vaniljsocker

2 msk florsocker

1 citron, zesten

GOR SA HAR

° Bdrja med att krossa oreokakorna, antingen i en mixer eller lagg i en

plastpése och krossa med handflatan.

° Vispa Y2 dI gradde och blanda sedan ner florsocker, vaniljsocker och zest.

Vispa néagra sekunder for att f& ihop.
Vispa andra 2 dl gradde och légg i en spritspése.

Garnering:

Ta tvé& snygga glas. Lagg halften av oreokrosset i botten. Toppa med
farskostkramen. Lagg resten av oreokrosset ovanpd.

Spritsa p& graddel!



