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Tiramisu Twist

Kock: Helena Ekman Tid: 15 min Portioner:

Harligt krisp i krustaderna méter den mérka chokladen och den lena kramen. Helt
magiskt gott! Perfekt som en avslutning p& en middag eller p& en buffé 2 man ater
gdrna ménga.

INGREDIENSER

24 krustader
50 gram mérk choklad 70 %

1 dagg
1/2 burk mascarpone

1/4 dl strésocker
kakao att pudra dver

GOR SA HAR

Smalt chokladen i ett vattenbad.
Pensla chokladen pé insidan av krustaderna och stéll in dem i kylen ca 5

minuter.



Gér kramen under tiden:

Separera Gggula och aggvita.

Hall aggvitan i en bunke och vispa den fluffig. Tillsatt sockret och fortsatt vispa
riktigt hért.

Lagg dggulan i en annan bunke. Tillsatt mascarponen och vispa ihop.
Vand ner dggvitan.

Lagg krémen i en spritspdse och spritsa den i krustaderna.
Pudra dver kakao.
NJUT!



