Ricotta-scramble med rokt lax

Kock: Helene Henderson Tid: 15 min Portioner: 4

Det ar valdigt sallan jag far mojlighet att ta det lugnt och sitta ner med hela familjen.
Egentligen bara tva génger om dret, pd julafton och pa juldagen. P& julafton Gter vi
klassiska plattar och pé& juldagen blir det den har ratten.

Det gar alldeles utmarkt att byta ut ricottan mot créme fraiche och den rékta laxen mot
gravlax.

INGREDIENSER

8 skivor rokt lax

2 msk farska kryddor
1 msk olivolja

1.5 dI ricottaost

8 st dgg

1 nypa salt



GOR SA HAR

o Vispa upp dggen tillsammans med ricottaosten i en skdl. Salta efter eget tycke.

° Varm olivoljan i en stekpanna pa mellanvarme. Rar runt sé att du fér en bra

scramble (aggréra).

° Hacka lax och farska kryddor. Rar i nér aggen ar nastan fardiga.



