Asiatisk skagentoast

SKALDJUR Kock: I min syrras kék Tid: 20 min Portioner: 4
Q En god asiatisk skagenrdra som passar lika bra som en hel maltid, som férrétt eller aft
{ ha pa snittar.

INGREDIENSER

4 skivor formbrod

280 g skalade rakor i lag
1 dl majonas

2 tsk sesamolja

1 tsk srirachasds
finhackad dill efter smak
salt och peppar

gréna salladsblad
chiliflakes
avokado

lime

koriander

réd 16k (picklad el. finhackad)



GOR SA HAR

Sl& av rakorna i ett durkslag och &t de rinna av ordentligt
Smorstek eller rosta brédskivorna

Blanda majonas, finhackad dill, sesamolja och sriracha
Vand ner rgkorna och smaka av med salt och peppar

Lagg ett salladsbérd pé varje brédskiva och lagg pé réra. Toppa med
avokado, rédlsk (picklad eller bara hackad), koriander och en klyfta lime att
pressa 6ver. Dra garna dver lite chiliflakes ocksé for extra hetta.



