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Dutch Baby Pancakes

Kock: I min syrras kék Tid: 30 min Portioner: 4

Smeten mixas snabbt ihop. Pannkakan graddas i gjutiarnspanna i ugnen, darefter har
du en frasig och fluffig helt oemotstandlig pannkaka! Recept racker till 1 stor eller 4
sma stekpannor.

INGREDIENSER

4 &gg
2 dl mjslk

2 dI vetemjal
1,5 msk strésocker
0,5 tsk salt
0,5 tsk vaniljsocker
2 msk smor
Serveringsforslag
vispad gradde, bar, sylt, [6nnsirap
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Satt pd ugnen 225°

Mixa alla ingredienser till smeten (ej smoret)

L&t smeten std och svélla ca 15 min och stall under tiden in pannorna i ugnen
pd varmning

Ta ut pannorna och lagg i sméret och 18t smalta.

Dela upp smeten i de 4 pannorna och stéll in i ugnen.

Gradda 10-15 min.

Servera med det du gillar!



